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BINDI: dezert made in Italy

Historie vyroby moucnikl Bindi zagala v Milané roku 1946 — na tu
dobu — absolutné prevratnou myslenkou: byt prvni, kdo nabidne rychlou
dodavku do restauraci v Milané. Celodenni a celonocni servis z Uplné
jiné perspektivy: sladkosti ne jen jako produkt, ale jako sluzba.

Od 70. let spoleCnost vyvinula stejny systém sluzeb po celem svete,
pricemz tézila z vyhody moznosti zamrazeni, jako jediného konzervantu,
aby mohla nabizet kolaCe a zakusky, dorty, zmrzliny a croissanty
bez genetickych modifikaci s plnou garanci kvality a zdravotni
nezavadnosti (certifikaty HACCP a Full product traceability).

Kvalita produktd, vasen a kreativita, technologické inovace a péce
0 zakazniky: to jsou pilife uspéchu Bindi v ltalii a po celém svete. Dnes
ma Bindi, lidr italského trhu, dve vyrobny v Italii, jednu v USA, k tomu
nékolik pobocek a silnou sit koncesionarl a obchodnich partnerd,
kteri garantuji maximalni kvalitu distribuce v [talii, vSech zemi
EU, v Turecku, Rusku, Cin&, Hong Kongu a Australii.

Od roku 1993 jsou produkty Bindi zastoupeny v Ceské republice
diky spole¢nosti CIPA, ktera se objemem prodejd zaradila na celnf
mista mezi distributory v celé EU. Od roku 1995 pak CIPA
zastupuje sortiment Bindi i na Slovensku.

(bindi)
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dorty | torte

Cheesecake
Cheesecake

Dort s ricottovym krémem na
kfehkém tésté.
# Pred podavanim rozmrazit
4-5 h pii pokojové teploté.
& Po rozmrazeni Ize uchovat
6 dni'v lednicce.

1200 g

Jahodovy cheesecake
Cheesecake alla fragola

Dort s ricottovym krémem zdobeny
jahodami a rybizem na kifehkem
tésté.
K dispozici i porcovany.
s Pred podavanim rozmrazit

4-5 h pri pokojoveé teploté.
® Po rozmrazeni Ize uchovat

3 dny v lednicce.

1500 g

Cheesecake brulée
Cheesecake Brulee

Dort s ricottovym krémem

a mascarpone s karamelem prelity
krémem brulée a zapeceny.

K dispozici i porcovany.

* Pred podavanim rozmrazit
4-5 h pii pokojove teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat
3 dny v lednicce.

1300g

Babiccin dort
Torta della nonna

Krehkeé tésto s citronovym
cukrarskym krémem posypané
piniovymi ofiSky a mandlemi.

* Pred podavanim rozmrazit
4-5 h pii pokojoveé teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat
6 dni'v lednicce.

1200 g

Mrkvovy dort
Torta Carote

Mrkvovy korpus posypany
mouckovym cukrem.

% Pred podavanim rozmrazit
4-5 h pri pokojoveé teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat
6 dni v lednicce.

1150 g

Kakaovy dort
Macao

Mekky Cokoladovy krém na
kakaovém téste.

* Pred podavanim rozmrazit
4-5 h pii pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat
6 dni' v lednicce.

1200 g



Cokoladovy kolas
Crostata al cioccolato

Dort z kfehkého tésta pInény
C¢okoladovo-orisSkovym krémem,
posypany mouckovym cukrem.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teplote.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 6 dni
v lednicce.

1300 g

Oriskovy dort
Torta Noci

Lehka hmota michana se susenym
ovocem na kifehkém téste.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 6 dni
v lednicce.

1100 g

Strudl
Strudel

Zavin z listového tésta pinény
jable¢no-rozinkovou naplni,zdobeny
platky jablek.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teplote.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Jable¢ny kolac
Torta Mele

Krehkeé tésto pInéné platky jablek.
K dispozici i porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1300 g

HruSkovy kolac
Crostata di pere

Krehky korpus plnény mandlovo-
vanilkovym krémem zdobeny
hruskami.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
Pl pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 4 dny
v lednicce.

1100 g

Hruskoveé rezy
Sfoglia di pere

Rezy z listového tésta pinéné
mandlovo-vanilkovym krémem
zdobeny hruskami.

#* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teplote.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 4 dny
v lednicce.

1000 g



dorty | torte

Diplomatica s lesnimi
jahodami
Diplomatica con fragoline

Listové tésto s vanilkkovym krémem

a lesnimi jahodami, prokropené
piSkotové tésto s prichuti Maraschino
zdobené moudckovym cukrem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teplote.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

960 g

Tvarohovy dort
s hruskami
Torta Ricotta e pere

Dort z jemného tésta z ofiskovym
téstem plnény ricottovym krémem
a hruskami, posypany mouckovym
cukrem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Rezy z listového tésta
Millefoglie

Rezy z listového tésta pinéné
cukrarskym krémem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1300 g

Tvarohovy dort
Torta Ricotta

Dort z piSkotového tésta pinény
ricottovym krémem a rozinkami

s prichuti pomerance, posypany
mouckovym cukrem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g

Citronovy kolac
Torta al imone

Kolac z kfehkého tésta pinény
citronovym krémem a zapeCenym
bilkovym snéhem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
Pl pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g

Vidensky dort
Torta Viennese

Dort z piSkotového tésta plnény
vanilkovym a ¢okoladovym krémem,
dekorovanym hoblinkami z Cokolady.
K dispozici i porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g



Anglicky dezert
Zuppa inglese

Cokoladovy krém, vajecny likér,

kandované tfesné ve visnovém

nalevu a savojské piSkoty.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

950 g

Hrugkova Sarlota
Charlotte di pere

Dort plnény Cokoladovou

a hruskovou pénou, zdobeny
nakrajenymi hruskami a prestfikany
Cokoladovym krémem.

s Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pii pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1400 g

Kavova Delizia
Delizie al caffé

Polokoule z piskotového tésta plnéna
a prelita kdvovym krémem.
% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teploté.
& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1300 g

Cokoladovy kolas
s hruskami
Cioccolato e pere

Cokoladovy krém na kiehkém tésté
zdobeny hoblinami z tmavé ¢okolady
a hruskami.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Cokoladovy dezert
Imperiale al cioccolato

Cokoladovo-nugatovy krém na
kakaovém korpusu zdobeny
hoblinkami Cokolady.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
Pl pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1250 g

St. Honoré
St. Honoré

Rezy z pigkotového té&sta pinéné
vanilkovym a ¢okoladovym krémem,
zdobené kuliCkami z odpalovaného
tésta a plnéné cukrarskym krémem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g



Cokoladovo
-nugatovy dort
Torta Chocolate

Dort z kakaového piSkotového
korpusu pinény &okoladovo-
nugatovym krémem, prelity lahodnou
Cokoladou.

#* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1460 g

Sacher
Sacher

Sachr korpus s merurikovou naplni
prelité Cokoladou.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teplote.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 6 dni
v lednicce.

800 g

,7__—/&

Cokoladovo-ofiskovy dort
Choco-Nocciola

Dort z kakaového piSkotového
korpusu pinéného ofiSkovo-
cokoladovym krémem a dekorovany
hoblinkami z mlécné &okolady.

s Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pii pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1200 g

Rezy Tartufata
Tartufata

Rezy z listového a pigkotového
tésta pInéné cukrarskym vanilkovym
krémem a zdobené C¢okoladou.

s Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
Pl pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1050 g

dorty | torte

Selva nera
Selva nera

Dort z kakaového piskotového
korpusu pinény Cokoladovym
krémem s viSnémi, dozdobeny
Cokoladou a kakaem.

K dispozici i porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1150 g

Rezy Tirolese
Tirolese

Rezy z kakaového piskotového
korpusu pInéné cokoladovym
krémem a prelité jemnou ¢okoladou.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pli pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g



Rezy Toscanella
Toscanella

Rezy z listového tésta pinéné
cukrarskym krémem s prichuti
pomerancové klry a prokladané
kulickami z odpalovaného tésta
naplnéné cukrarskym krémem

a zdobené Cokoladou.

#* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

900 g

Tiramisu se
savojskymi piskoty
Tiramisu con savoiardi

Rezy z pigkotového korpusu pinéné
vySlehanym ochucenym mascarpone
a prokladané savojskymi piskoty
macenymi v silné kave a sypané
kakaem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pii pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

950 ¢

Tiramisu big
Tiramisu big

Dort z piSkotového korpusu
maceného v siiné kave

a prokrapéného vajecnym likérem
plnény vyslehanym ochucenym
mascarpone a bohaté sypany
kakaem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1750 g

Rezy Rustica
Rustica

Dort z piSkotového korpusu
prokrapény kavou a vajecnym
likérem, sypany kakaem.

#* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

900 g

Profiterol z mlé¢né
cokolady ve vaniCce
Profiterol scuro in vassoio

Kuli¢ky z odpalovaného tésta plnéné
vanilkovou naplni a prelité krémem
z mlécné Cokolady.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Profiterol z bilé Cokolady
ve vanicce
Profiterol bianco in vassoio

Kulicky z odpalovaného tésta pinéné
Cokoladovou naplini a prelité krémem
z bilé Cokolady.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g



dorty | torte

Profiterol z tmaveé Cokolady Kolac s lesnimi jahodami

ve vanicce
Profiterol fondente in
vassoio

Kulicky z odpalovaného tésta pinéné
vanilkovou naplni a prelité krémem
z tmavé Cokolady.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teplote.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Rezy s fiky
Fichi

Rezy z kfehkého tésta pinéné
cukrarskym krémem, zdobené
Cerstvymi fiky.

K dispozici pouze v letnich mésicich.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1200 g

Torta Fragoline

Kola¢ na kfehkém tésté plinény
vanilkovym krémem, zdobeny lesnimi
jahodami.

K dispozici i porcovany

s Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pii pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1150 g

Ovocny rez
Frutta lunga

Rezy z kfehkého tésta pinéné
cukrarskym krémem zdobené
Cerstvym sezdénnim a domacim
kompotovym ovocem.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pli pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1350 g

Rezy s jahodami
Fragoloni

Rezy z kfehkého tésta pinéné
cukrarskym krémem, zdobené
Cerstvymi jahodami.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teplote.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny

v lednicce.

1250 g

Ovocny kolac
Frutta tonda

Kola¢ z kfehkého tésta pinény
vanilkovym krémem a zdobeny
Cerstvym sezdénnim a domacim
kompotovym ovocem.

K dispozici i porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1400 g



Kolac¢ s lesnim ovocem
Torta Frutti di bosco

Kolag¢ na kifehkém tésté plnény
vanilkovym krémem, zdobeny lesnim
ovoce a posypany mouckovym
cukrem.

K dispozici i porcovany s zelatinou.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1300 g

Citronovy pénovy dort
Mousse limone

Dort z piSkotového korpusu pinény
krémovou citrdnovou pénou prelity
citronovou polevou a prestfikany
lahodnou Cokoladou.

K dispozici i porcované.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Rezy s bordvkami
Mirtifli

Rezy na kfehkém t&sté pinéné
cukrarskym krémem a zdobeny
Gerstvymi borCvkami.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1100 g

Cokoladovy pé&novy dort
Mousse cioccolato

Dort z pisSkotového korpusu
plnény krémovou Cokoladovou
pénou,posypany kakaem.

K dispozici i porcované.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pli pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1400 g

Cheesecake s lesnim
ovocem
Cheesecake monterosa

Dort z piskotového tésta pinény
tvarohovo-syrovym krémem, zdobeny
lesnimi jahodami.

K dispozici i porcované.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1200 g

Dort Marengo
Marengo tonda

Dort z korpusu z vaje¢nych bilk{
plnény vanilkovym krémem,
posypany mouckovym cukrem.

s Nerozmrazovat! Jen naporcovat
a podavat.

900 g
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Zuccotto
Zuccotto

Dort oblozeny v kynutém tésté pinény
C¢okoladovym a vanilkovym krémem

s kandovanym ovocem a kapkami
Cokolady.

% Nerozmrazovat! Jen naporcovat
a poddvat.

800 g

Lehky dort s jogurtovou

pénou a lesnim ovocem

Mousse yoqurt e frutti di
bosco

Dort z piskotového korpusu pinény
jogurtovou pénou, zdobeny malinami,
borlvkami a rybizem.

K dispozici i porcované.

s Nerozmrazovat! Jen naporcovat
a podavat.

950 ¢

Rezy Marengo
Marengo lunga
Rezy z korpusu z vajecnych bilk(

plnéné vanilkovym krémem posypané
mouckovym cukrem.

s Nerozmrazovat! Jen naporcovat
a podavat.

900 g

Pénovy dort stracciatella
Mousse stracciatella
Dort z piSkotového korpusu pinény

vanilkovou a okoladovou pénou
s kousky Cokolady.

s Nerozmrazovat! Jen naporcovat
a podavat.

1000 g

Cokoladova trilogie
Chocolate trilogy

Dort z piskotového korpusu pinény
krémem z horké, mlécné a bilé
Gokolady. Porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
Pl pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1200 g

Dort Tiramisu
Tiramisu tondo

Dort z piskotového korpusu maceného
v silné kaveé a prokrapeného
vajeCnym likérem plnény vyslehanym
ochucenym mascarpone a bohaté
sypany kakaem. Porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g



Dort Tirolese
Tirolese

Dort z kakaového piSkotového
korpusu pinény Cokoladovym

krémem polity lahodnou ¢okoladou.

Porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 3 dny
v lednicce.

1000 g

Cheesecake New york

Dort s ricottovym krémem na
kfehkém tésté. Made in USA.
Porcovany.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 4 dny
v lednicce.

2000 g

1

Cheesecake Chocolate
Fondant

Cokolédovy fondant. Made in USA.

Porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 4 dny
v lednicce.

2350 g

Cheesecake kay lime

Llimetkovy cheesecake. Made in
USA.
Porcovany.

% Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pfi pokojove teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 4 dny
v lednicce.

2130 g

Cheesecake Chocolate
chip cheesecake

Tvarohovy dort s Sokoladovymi
slzami. Made in USA.
Porcovany.

* Pred podavanim rozmrazit 4-5 h
pri pokojové teplote.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 4 dny
v lednicce.

2130 g



Prodej mozny pouze po celych karténech.

Cokoladovy fondant
Soufflé al cioccolato

Fondant peCeny se stfedem z tekuté
Cokolady.

# Pred podavanim rozmrazit 1,5-2 h
pri pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 6 dni
v lednicce.

Karton 12 x 100 g

zakusky |

Sicilské trubiCky
Cannolo alla siciliana

Oplatka plnéna ricottovym krémem,
kapkami Cokolady a kandovanou
pomeranéovou kdrou.

* Pred podavanim rozmrazit 1,5-2 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 2 dny
v lednicce.

Karton 10x 120 g

MONOPOrzion

Cokoladovéa pyramidka
Piramide al cioccolato

Cokoladové mousse se stfedem
z kfupavého nugatu na ¢okoladovém
piskotu.

* Pred podavanim rozmrazit 1,5-2 h
pri pokojové teplote.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 2 dny
v lednicce.

Karton 6 x 62 g

Katalansky krém
(ve skle)
Crema catalana

Krém karamel prelity tekutym
karamelizovanym cukrem.

% Pred podavanim rozmrazit 1,5-2 h
pfi pokojové teploté.

& Po rozmrazeni Ize uchovat 2 dny
v lednicce.

Karton 9 x 140 g

Creme brullée s lesnim
ovocem (ve skle)
Créme brulée e frutti
di bosco

Vanilkovy krém se smési malin
a lesniho ovoce prelity karamelem.

% Pred podavanim rozmrazit 1,5-2 h
pfi pokojové teploté.

® Po rozmrazeni Ize uchovat 2 dny
v lednicce.

Karton 9 x 120 g

Klasickeé tartufo
Tartufo classico

Mrazeny zékusek s vajeCnym likérem
a Cokoladovou zmrzlinou obaleny
drcenymi praZzenymi ofiSky a kakaem.

# Nerozmrazovat!

Karton 12 x 85 g



Bilé tartufo
Tartufo bianco

Mrazeny kakaovy zakusek ve
zmrzliné z vajecného likéru obaleny
drcenou meringou.

# Nerozmrazovat!

Karton 12 x 85 g

Cassata
Cassata

Mrazeny dort z vaje¢ného likéru,
Cokolady a smetany s kandovanym
ovocem.

# Nerozmrazovat!

Karton 12 x 100 g

Profiterol (v kelimku)
Profiterol

Bigne pIlnéné vanilkovym krémem
prelité Cokoladovym krémem.

% Nerozmrazovat!

Karton 12 x 100 g

Tiramisu (v kelimku)
Tiramisu

Krém z vaje¢ného likéru a kavovy
krém na piskotovém tésté maceném
v kave.

s Nerozmrazovat!

Kartéon 12 x 100 g

Karamelova Sarlota
Charlotte al caramello

Piskotové tésto s mandlemi plnéné
smetanovou a karamelovou
zmrzlinou, zdobené karamelovym
prelivem a kostickami.

s Nerozmrazovat!

Karton 8 x 90 g

Lesni ovoce
Frutti di bosco

Sorbet z lesniho ovoce a vanilkova
zmrzlina prelité Stavou z malin,
zdobené malinou, tfesdni a Cokoladou.

# Nerozmrazovat!

Karton 8 x 92 g



zakusky | monoporzion

Plnény citron
Sorbetto di limone

Citronovy sorbet podavany v jeho
nezamenitelném plodu.

# Nerozmrazovat!

Kartén 12 x 205 g

PInéna mandarinka
Sorbetto di mandarino

Mandarinkovy sorbet

s hezaménitelnou chuti Stredomofi.

% Nerozmrazovat!

Karton 12 x 125 g

Plnény ananas
Sorbetto di ananas

Ananasovy sorbet podavany v jeho
plvodnim plodu.

* Nerozmrazovat!

Karton 12 x 290 g

Plnény kokos
Sorbetto di cocco

Kokosova zmrzlina podavana
v exotickém plodu.

% Nerozmrazovat!

Karton 12x 180 g



Pohar se smetanovou
a pistaciovou zmrzlinou
(ve skle)

Crema e pistacchio

Smetanova zmrzlina protirana
C¢okoladovou pastou a pistaciova
zmrzlina s prazenymi pistaciemi.

% Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g

Pohar s Cokoladovou
a oriskovou zmrzlinou
(ve skle)

Cioccolato e nocciola

Ofiskova zmrzlina a zmrzlina z horké
Cokolady protirana ¢okoladovou
pastou.

% Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g

Pohar se smetanovou
zmrzlinou a cokoladou
(ve skle)

Cioccolato

Smetanova zmrzlina protirana pastou
z tmavé Cokolady.

# Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g

Pohar se smetanovou
zmrzlinou a kavou

(ve skle)

Caffé

Smetanova zmrzlina protirana
kavovou pastou se zrnky kavy.

% Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g

Pohar stracciatella
(ve skle)

Stracciatella

Zmrzlina stracciatella protirana

¢okoladovou pastou s prazenymi
Ofisky.

s Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g

Pohar s kokosovou
zmrzlinou a ananasem
(ve skle)

Ananas

Kokosova zmrzlina protirana
ananasovou pastou s kakaovymi
hoblinkami.

# Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g



pohary — zmrzliny | monoporzioni gelato-vetro

Pohar s jogurtovou Pohar se smetanovou
zmrzlinou a lesnimi plody ~ zmrzlinou a visSnémi
(ve skle) (ve skle)

Yogurt e frutti di bosco Spagnola

Jogurtova zmrzlina protirana Smetanova zmrzlina protirana
jahodovou pastou s bortvkami viSnhovou pastou s kandovanymi
a rybizem. treSnémi ve visfiovém nalevu.
Nerozmrazovat! Nerozmrazovat!

Karton 6 x 100 g Karton 6 x 100 g



zmrzliny do ruky | gelati de passeggio

N\

VIP nanuky
VIP

VIP nanuk s prazenymi ofisky

a burisony — VIP pralinato con riso
soffiato, bily VIP nanuk — bianco, VIP
nanuk s prazenymi ofisky — pralinato,
VIP nanuk

# Nerozmrazovat!

Karton 24 x 80-100 g

Zmrzlina v oplatce
Biscotti

Smetanova - fiordilatte, s prazenymi
ofisky — Pralinato, smetanovo-
¢okoladova — Fiordilatte/Cioccolato,
stracciatella

# Nerozmrazovat!

Kartén 24 x 80-100 g

Smetanovy nanuk maceny
Stecco alla panna
ricoperto

% Nerozmrazovat!

Karton 24 x 70 g

Smetanovo-Cokoladovy - fiordilatte
e cioccolato, smetanovo-visSnovy —
fiordilatte e amarena, kavovy — caffé,
smetanovo-jahodovy- panna

e fragola, smetanovo-jahodovy

s karamelem — fiordilatte fragole

e caramelo

# Nerozmrazovat!

Karton 16 x 90 g

Kornouty
Coni

Visniovy — Amarena , Cokoladovy —
Cioccolato, klasicky -— Classico

s Nerozmrazovat!

Karton 24 x 80-90 g



zmrzliny a sorbety — vanicky | gelati e sorbetti

A

Zmrzliny 4,1 | Sorbety 2500m

Gelati 4,1 | Sorbetti 2500ml

Bananova — Banana Sorbet citrdon — Sorbetto Limone
Citronova — Limone Sorbet jahoda — Sorbetto Fragola
Cokoladova — Cioccolato Sorbet zelené jablko — Sorbetto Mela
Jahodova - Fragola Verde

Kavova — Caffe Sorbet mandarinka — Sorbetto
Kokosova — Cocco Mandarino

Lesni ovoce — Frutti di bosco Sorbet Cerveny grep — Sorbetto
Ofiskova — Nocciola Pompelmo Rossa

Pistaciova — Pistacchio Sorbet ananas — Sorbetto Ananas
Stracciatella — Stracciatella Sorbet mango — Sorbetto Mango
Vanilkova krémova — Crema Sorbet hruska — Sorbetto Pera
Visfova — Amarena

Jogurtova 4,7 | — Yogrut 4,7 | # Nerozmrazovat!

# Nerozmrazovat!



polevy + SlehaCka | creme dessert + panna

Cokoladova - cioccolato 800 g
Vanilkova — crema pasticcera 800 g
Malinova — lampone 850 g

Karamelova — caramello 850 g
Slehacka ve spreji — panna spray 500 ml

s Pred pouZitim rozmrazovat pri teploté
4 stupné po dobu 24 hodin.

® Po otevieni uchovat v chladu
a spotrebovat do 5-ti dn.



torte monoporzioni
gelati e sorbetti do
rty zakusky zmrzlin
v torte monoporzi
oni gelati e sorpetti
dorty zakusky zmr
zliny torte monopo
rzioni gelati e sorb
etti dorty zakusky
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rty zakusky zmrzlin
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dorty zakusky zmr
zliny torte monopo
rzioni gelati e sorb
etti dorty zakusky

C.LLPA spol.s r.o., Horejsi nabrezi 368/Il, 150 00 Praha 5
tel.: +420 257 316 601, fax: +420 257 316 659
e-mail: cipa@cipa-gastro.cz, www.cipa-gastro.cz



